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 كاي سونغب>د هي حديقة سحرية وملهمة، تسرُد فيها القصص
 ويتناول فيها الزوار الحديث الشيّق ويتواصلوا مع أصدقائهم وعائلتهم، بينE يروي الطهاة

 سنوات خبراتهم عبر الطعام الذي يقدمونه
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 النانياu منذ عام ١٩٧٨، حيث يجلب نكهات بحار جنوب الصm إلى لندن – نكهات مستوحاة
 من ذكريات الطفولة عن طعام نانيانغ المنزلي، ومن تجارب الطعام الجديدة التي اكتسبناها

 .لندن

 ،في حm أننا نقدّم بعض الوصفات المألوفة لدى زوار المطاعم الصينية
.�كن معرفة شخصيتنا الحقيقية من خلال الأطباق غ> المألوفة

إطلاق العنان لنكهات أطباق نانيانغ
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